
Carne de Res y pollo

Adicional al valor del menú se debe sumar la Tarifa de transporte dentro
 de Bogotá desde  $100.000

30 menús en adelante
$29.900 c/u

Menú # 1

ENTRADA
Ensalada del jardín
FUERTE
Carne de res bañada en salsa al vino y 
un Medallón de pollo relleno de queso y 
espinaca bañado en una salsa a la 
naranja acompañado de un arroz 
ajonjolí y una deliciosa ensalada tropical 
en rollada en tortilla mexicana (relleno 
mango sukines zanahoria pimentón 
queso aderezo de miel mostaza) 
POSTRE: Mouse de mango.

Menú # 2

ENTRADA
Ensalada Cesar (espinaca, queso, 
tocineta, pan en cuadritos)  
FUERTE
Carne de res bañada en salsa a las 
finas hierbas y un Medallón de pechuga 
rellena de jamón y queso bañado en 
salsa de mostaza acompañado de un 
arroz almendradoy  una deliciosa papa 
al vapor con perejil.
POSTRE: Mouse de mora.

Menú # 4

ENTRADA
Ensalada de maíz con tocineta tomate 
zanahoria huevo y vinagreta de ajonjolí
FUERTE
Carne de res bañada en salsa de queso 
roquefort y un Medallón de pechuga 
relleno de champiñones bañado  en 
salsa a la naranja acompañado de un 
puré de papa aromatizado y un delicio-
so arroz al maní.
POSTRE: mouse de guanábana

Menú # 3

ENTRADA
Ensalada tropical en rollada en tortilla 
mexicana (relleno mango sukines 
zanahoria pimentón queso aderezo de 
miel mostaza) 
FUERTE
Carne de res bañada en salsa de 
champiñones y tocineta y un Medallón 
de pechuga rellena de espinaca y 
zanahoria bañada en salsa de maracu-
yá acompañado de un arroz verde.
Y una deliciosa papa al queso
POSTRE: Mouse de maracuyá.

Eventos
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Nuestros menús incluyen:
-auxiliar de alimentos 
(calentar y servir alimentos tipo buffet)
-menaje (platos cuadrados de vajilla blancos
cubiertos, vaso de cristal )
-servilleta desechable
-bebida gaseosa postobón



Lomo de c�do y pollo

Adicional al valor del menú se debe sumar la Tarifa de transporte dentro
 de Bogotá desde  $100.000

Menú # 1

ENTRADA
Lechugas tiernas semillas de girasol 
maicitos tomaticos cherry y champiño-
nes
FUERTE
Lomo de cerdo bañado en salsa de 
tomate de árbol y un Medallón de 
pechuga relleno de jamón y queso 
bañado de una salsa de nuez y almen-
dras acompañado de un puré blanco al 
ajillo y un delicioso arroz almendrado
Postre: mouse de fresa

Menú # 2

ENTRADA
Ensalada tropical en rollada en tortilla 
mexicana (relleno mango sukines 
zanahoria pimentón queso aderezo de 
miel mostaza) 
FUERTE 
Lomo de cerdo bañado en salsa de 
ciruelas y un Medallón de Pechuga 
rellena con queso espinaca bañado en 
salsa de champiñones acompañado de 
un arroz semichino y  una deliciosa 
papa a la crema con perejil.
POSTRE: mouse de mango

Menú # 4

ENTRADA
Ensalada del jardín (variedad de lechu-
gas, mango, fresa, piña en cuadritos, 
queso, uvas pasas y vinagreta agrió 
dulce)
FUERTE
Lomo de cerdo bañado de salsa de 
maracuyá y un  Medallón de pechuga 
relleno de espinaca y zanahoria bañado 
en salsa de romero acompañado de un 
arroz blanco y un delicioso puré 
a las finas hierbas.
POSTRE: Mouse de guanábana

Menú # 3

ENTRADA
Ensalada de maíz con tocineta tomate 
zanahoria huevo y vinagreta de ajonjolí 
FUERTE
Lomo de cerdo bañado en salsa de 
alcaparras y un medallón de pechuga 
rellena de champiñones bañado en 
salsa al vino acompañado de una  papa 
souté (jamón pimentón cebolla cabezo-
na crema y perejil todo en cuadritos 
muy pequeños) y un delicioso arroz 
verde.
POSTRE: mouse de limón

Eventos
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30 menús en adelante
$29.900 c/u

Nuestros menús incluyen:
-auxiliar de alimentos 
(calentar y servir alimentos tipo buffet)
-menaje (platos cuadrados de vajilla blancos
cubiertos, vaso de cristal )
-servilleta desechable
-bebida gaseosa postobón



Lomo Fino de Res y pollo

Adicional al valor del menú se debe sumar la Tarifa de transporte dentro
 de Bogotá desde  $100.000

Menú # 1

ENTRADA
Ceviche de mango montado en copa 
con chip de plátano 
FUERTE 
Lomo de res bañado de salsa de cham-
piñones y un medallón de pechuga 
rellena de espinaca y queso bañada en 
salsa al vino acompañado de un puré 
blanco aromatizado con especies
y un delicioso arroz almendrado
POSTRE: Mouse de mango. 

Menú # 2

ENTRADA
Lechugas tiernas con semillas de ajonjo-
lí maicitos tomaticos cherry y champi-
ñones  
FUERTE
Lomo de res bañado en salsa de tocine-
ta y champiñones y un Medallon de 
pechuga rellena de jamón y queso 
bañado en salsa al curry acompañado 
de un arroz ajonjolí y una deliciosa
Papa al vapor con perejil.
POSTRE: Mouse de maracuyá. 

Menú # 4

ENTRADA
Ensalada de maíz con tocineta tomate 
zanahoria huevo tamizado y vinagreta 
de ajonjolí  
FUERTE
Lomo de res bañado en salsa a las finas 
hiervas y un Medallón de pechuga 
rellena de queso espinaca y pimentón 
bañado en salsa de maracuyá acompa-
ñado de un arroz negro con raíces 
chinas y una deliciosa papa al ajillo
Postre: Mouse de limón

Menú # 3

ENTRADA
Ensalada Cesar (espinaca, queso, 
tocineta, pan en cuadritos y aderezo)  
FUERTE
Lomo de res bañado en salsa al vino y 
un  Medallón de pechuga bañado en 
salsa· stroganot(cebolla pimentón 
champiñones todo en cuadritos) acom-
pañado de un arroz a las finas hiervas 
y un puré blanco con especies.
POSTRE: Mouse de guanábana. 

Eventos
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30 menús en adelante
$36.900 c/u

Nuestros menús incluyen:
-auxiliar de alimentos 
(calentar y servir alimentos tipo buffet)
-menaje (platos cuadrados de vajilla blancos
cubiertos, vaso de cristal )
-servilleta desechable
-bebida gaseosa postobón



Menús Premium

Adicional al valor del menú se debe sumar la Tarifa de transporte dentro
 de Bogotá desde  $100.000

Menú # 1

ENTRADA
Ceviche de salmón sobre puré amarillo 
decorado con salsa de morrón rojo. 
FUERTE. 
Solomillo de cerdo bañado en salsa de 
alcaparras y un Medallón de pechuga 
bañado en salsa de champiñones 
acompañado de un Arroz almendrado y 
una  Ensalada del jardín (variedad de 
lechugas, mango, fresa, piña en cuadri-
tos, queso, uvas pasas y vinagreta agrió 
dulce)
POSTRE: mouse de limón 

Menú # 2

ENTRADA. 
Ceviche de camarones, palmitos de 
cangrejo, sukinis, cebollita y champiño-
nes en canasta crocante de plátano. 
FUERTE. 
Lomo de res bañado en salsa de tocine-
ta y champiñones y un
Medallón de pechuga relleno de espina-
ca y queso bañado en salsa al vino 
acompañado de un
Ensalada cesar (lechuga, tocineta, 
croquetas de pan, queso y aderezo)
Puré de papa aromatizado con especies
POSTRE: mouse de maracuyá 

Menú # 4

ENTRADA. 
Canasta de plátano rellena de carne 
desmechada.
FUERTE.
Tilapia a la plancha bañada en salsa 
marinera y un Medallón de pechuga 
bañada en salsa de mostaza
Sobre Risotto de espárragos verdes y 
acompañado de una Verdura carameli-
zada
POSTRE: mouse de mora 

Menú # 3

ENTRADA. 
Ceviche peruano pescado blanco en 
cubos, cebolla, pimentón, y maicitos 
sobre hojas de lechuga. 
FUERTE. 
lomo de res bañado en salsa a las finas 
hierbas y un Medallone de pollo 
bañado en salsa chutney de mango 
(mango en cubos, pimentón, especies y 
ligero picante) y acompañado de un 
Arroz ajonjolí negro y una Ensalada del 
campo (lechuguitas, tomates cherry, 
maíz tierno, champiñones, aderezada 
con vinagreta de frutos rojos). 
POSTRE: mouse de mango

Eventos
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30 menús en adelante
$42.900 c/u

Nuestros menús incluyen:
-auxiliar de alimentos 
(calentar y servir alimentos tipo buffet)
-menaje (platos cuadrados de vajilla blancos
cubiertos, vaso de cristal )
-servilleta desechable
-bebida gaseosa postobón



Adicional al valor del menú se debe sumar la Tarifa de transporte dentro
 de Bogotá desde  $100.000

30 menús en adelante
$25.900 c/u

Panne cook y creppes

-Panne cook pollo champiñon y salsa 
bechamel acompañado de ensalada o 
brocheta de fruta 
-Crepe de pollo champiñon acompaña-
do de porción de pan
-Crepe criollo: carne desmechada, maiz 
tierno, queso y salsa criolla
-Crepe BBQ: pollo en cuadritos, carne 
de res en tiritas, chorizo ahumado, 
jamón ahumado,queso y salsa bbq

Perro caliente y hambuerguesa

-Perro caliente criollo (pan brioche, 
salchicha americana zenú, carne 
desmechada con hogao y maiz tierno, 
tocineta , papa cabello de angel y  
queso) acompañado de papas chip
-Perro caliente hawaino (pan brioche, 
salchicha americana zenú, jamón, piña 
en trozos,tocineta, papa cabello de 
angel y  queso) acompañado de papas 
chip, bebida
-Brocheta de fresa y masmellos, ham-
burguesa tradiconal de res o pollo 
apanado, papas chip

Nuggets y pechuga

-Conito de frutas con crema chantilly, 
nuggets de pollo artesanales, papas 
chip
-Filete de pechuga a la plancha, banani-
tos dulces en crema de leche, papas 
chip

Eventos
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Menús lig�os 

Wrap

-pollo. queso y vegetales
-lomo de cerdo, queso y vegetales
-Jamon de Cerdo, Piña Calada, Queso 
Mozzarella y Mayonesa
nota: cualquiera de nuestros wraps van 
acompañados de brocheta de fruta
 
  

Nuestros menús incluyen:
-auxiliar de alimentos 
(calentar y servir alimentos tipo buffet)
-menaje (platos cuadrados de vajilla blancos
cubiertos, vaso de cristal )
-servilleta desechable
-bebida gaseosa postobón



Adicional al valor del menú se debe sumar la Tarifa de transporte dentro
de Bogotá desde  $100.000

Parrillada #1 

-Churrasco
-Lomo de cerdo
-Pechuga
-Chorizo
-Morcilla
-Papa salada
-Maduro melado 
-Guacamole 
-Ají casero
-Postre cuajado con melado 
Valor $43.000 c/u

Parrillada #2

-Churrasco 
-Pechuga
-Chorizo
-Morcilla
-Papa salada
-Maduro melado 
-Guacamole 
-Ají casero
-Postre cuajado con melado 
Valor $40.000 c/u

  

Parrillada #3

-Carne de res (cadera)
-Carne de cerdo 
-Muslos de pollo
-Chorizo
-Morcilla
-Papa salada
-Maduro melado 
-Guacamole 
-Ají casero
-Postre cuajado con melado
Valor $36.000 c/u

Parrillada de mariscos

-Filete de salmón.
-filete blanco. 
-anillos de calamar. 
-Mejillón.
-Langostinos.
-Camarones.
-Pulpo baby a la parrilla.
-Patacón.
-Arroz con coco o blanco.
-Ensalada fresca.
-Postre: duraznos con crema. 
Valor: $61.000 c/u  

Eventos
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Parrillada tipo buffet 

Nuestros menús incluyen:
-auxiliar de alimentos 
(calentar y servir alimentos tipo buffet)
-menaje (platos cuadrados de vajilla blancos
cubiertos, vaso de cristal )
-servilleta desechable
-bebida gaseosa postobón



Adicional al valor del menú se debe sumar la Tarifa de transporte dentro
de Bogotá desde  $100.000

Paella #!

Paella valenciana 12 variedades de 
carnes:
Res, Cerdo, alitas de pollo, Camarones 
Mejillones ,Chorizo, Pescado, Pulpo 
Calamar, Almejas, Palmitos de cangrejo
Acompañada de pan francés 
Valor $40.000 c/u

  

Paella  #2

-Paella con 9 variedades de carnes.
Res ,alitas de pollo ,cerdo chorizo, 
Camarones, Mejillones, Pescado Cala-
mar Almejas. Acompañada de pan 
francés
Valor $38.000 c/u

  

Paella #3

Paella con 8 variedades de carne
Res, camarones, alitas de pollo, almejas, 
mejillones, pescado, calamar, palmitos 
de cangrejo cerdo. Acompañada de pan 
francés.
Valor:$36.000 c/u

  

Paella #4

Carne de Res, alitas de pollo, calamar, 
Camarones, almejas, Mejillones, Pesca-
do, y Acompañada de pan francés.
Valor: $33.000 c/u  

  

Eventos
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Paellas

Nuestros menús incluyen:
-auxiliar de alimentos 
(calentar y servir alimentos tipo buffet)
-menaje (platos cuadrados de vajilla blancos
cubiertos, vaso de cristal )
-servilleta desechable
-bebida gaseosa postobón


